
 

28/03/2020 

Pour être comme un poisson dans l’eau… 
Fiche : 

Pour être comme un poisson dans l’eau… 
www.goutteficelle.fr 

Pour être comme un poisson dans l’eau… 
www.goutteficelle.fr 

www.goutteficelle.fr 
Pamplemousse 

 
 
01.1.. D’où le pamplemousse est‐il originaire ? 
 
 
01.2.. Quel est le véritable nom du pamplemousse que 
nous consommons ? 
 
 
01.3.. Le pomelo que nous connaissons aujourd’hui est 
le résultat du croisement naturel entre deux fruits, 
lesquels ? 
 
 
01.4.. Citer les trois principaux pays producteurs de 
pomelos. 
 
 
01.5.. Citer les deux grandes familles de pomelos. 
 
 
01.6.. Quelle est la meilleure période pour trouver des 
pomelos ? 
 
 
01.7.. Citer deux variétés de pomelos à pulpe blonde. 
 
 
01.8.. Citer deux variétés de pomelos à pulpe rose ou 
rouge. 

Pamplemousse 
 
 
01.1.. Les agrumes sont originaires d’Asie. 
 
01.2.. Les pamplemousses consommés aujourd’hui sont 
des pomelos. 
 
01.3.. Le pomelo est le croisement d’un pamplemousse 
et d’une orange. 
 
01.4.. Californie ; Floride ; Israël. 
 
01.5.. Les deux grandes familles de pomelos sont ceux à 
pulpe blonde (plus amers) et ceux à pulpe rose ou 
rouge (plus doux). 
 
01.6.. Toute l’année on trouve sur les étals les variétés 
pink marsh et thompson, et au fur des saisons d’autres 
variétés sont proposées à la clientèle. 
 
01.7.. Le sweeƟe (croisement hybride de pomelo et de 
pamplemousse jaune, peƟt, à peau verte et facile à 
peler, sa saison novembre‐ décembre). Le royal (à peau 
jaune pâle, à chair blanche et douce, sans pépins, très 
sucré mais avec un arrière‐goût, d’ailleurs agréable, 
d’amertume, sa saison décembre à mars). 
 
01.8.. Le sunrise (de Californie, de Floride et d’Israël, à 
chair rouge, juteuse, très sucrée, sa saison novembre à 
mai). Le star ruby (à chair rouge, sans pépins, sa saison 
de novembre à mai). 

 


